BUSINESS LUNCH

WINTERSALAT
SPECK —PILZ—El

BREMGARTNER BACHFORELLE
BEURRE BLANC — RETTICH - DILL

ERFRISCHUNG

DRY AGED POULETBRUST
TOPINAMBUR — SAUERKRAUT — LIEBSTOCKEL

BOSKOP APFEL
PETERSILIENWURZEL — OPUS BLANC

3 Gange
75

4 Gange
90

WEINBEGLEITUNG

3 Gange
36

4 Gange
48

MITTAG A LA CARTE

VORSPEISEN

BLATTSALAT, HIMBEERE DRESSING, RANDEN, BIRNE, KERNE, CROUTONS

BLUMENKOHL SUPPE

HASELNUSS, ZITRONE

HAUPTGERICHTE

RINDSROULADE, SENFSAUCE, BARLAUCHSPATZLI, WURZELGEMUSE

ZANDER, BEURRE BLANC, WILDERBROKKOLI, KARTOFFELSTOCK, MANDELN

KARTOFFELGNOCCHI, FRUHLINGSGEMUSE, STUNDENEI, KRAUTERSAUCE

WEINEMPFEHLUNG

WEISSWEIN
CHARDONNAY ENTAE, SOMONTANA, SPANIEN 2021

ROTWEIN
EPISTEM N°3, ATLAN & ARISTAN 2014

Wenn Sie Unvertraglichkeiten oder eine Intoleranz haben, bitte Informieren Sie uns! Herkunft von Fleisch und Fisch ist aus der Schweiz.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 7.7% MWST
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